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#8% EDAMAME ~7

Feves de soja cuites a la vapeur, sel de Guérande.

NRUNRYXeAY PARIPARI KYABETSU #

Emincé de chou blanc croquant, huile de sésame, poivre.
La veéritable salade de chou japonaise !

LPPIRFYF SHAKE KAWA CHIPS

Croustillantes chips maison de peau de saumon Bomlo,
avec une mayonnaise japonaise relevée au shichimi.

<FHR GOMA AE

Salade d’épinards japonaise marinée et sauce sésame maison.

IBIJEULSER AGEDASHITOFU 7

Tofu japonais bio legéremment frit et mariné dans un bouillon
dashi, cébette, gingembre.

NS&HIF KARAAGE

Croustillants hauts de cuisses de poulet de Bretagne
marinés et frits, mayonnaise japonaise, sésame.

FEXIJAE CHICKENNANBAN

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marineés et frits,
sauce tartare japonaise !

o= KAMOROSU

Magret de canard du Sud-ouest mariné et saisi,
accompagné de nama wasabi, cébette au miso.

ANOS GRANDS BOLS DE R/2
TRADITIONNELS

NSHIFR KARAAGEDON

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits,
sauce shoyu arrangée, sésame, riz koshihikari de Niigata.

FEXINIYH CHICKENKATSUDON

Hauts de cuisse de poulet de Bretagne panés au panko et frits,
sauce tonktasu, sésame, riz koshihikari de Niigata.

DESSERTS

TAPONAIS ET FAITS MaiSon

ESRSING/NS— DORAVAKIAZUKIBUTTER

Dorayaki maison fourré a la creme aux azuki d’Hokkaido
(petits haricots rouges) et beurre de Normandie.

R TRX MATCHAICECREAM

Glace maison au the vert bio d’Uji, coulis de framboise,
meringue sakura.
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R&EEI? NANBANZUKE

Tranches de saumon Bomlo marinées et frites, dashi maison
legerement vinaigré, feuille shiso, daikon, carotte, oignon, citron.

fRYE TAIPONZU

Sashimis de daurade royale de Gréce assaisonnés
d’une gelée de ponzu.

XD Y=Y ABURISALNON

Sashimis de saumon Béomlo mi-cuits, shoyu, citron, cébette.

F<SHY MAGUROKATSU

Thon rouge d’Espagne mi-cuit pané au panko et frit,
sauce tonkatsu.

VA
So€

15€

FSEYEDE SASHIMIMORIAWASE

Sashimis de saumon Bémlo, thon routt]_e d’Espagne, daurade royale
de Grece, crevettes amaebi de I'Atlantique, wasabi, shoyu.

FAOFSSER TORO MAGURO SASHIMI

Sashimis de thon rouge d’Espagne : Akami et Toro (thon gras).
Accompagné de nama wasabi, shoyu.

19€

22¥€

U< ACCOMPAGNEMENTS

WFE AJITAMA 7

Oecuf mollet fermier bio de Normandie mariné 24h.

HEOY TSUKUDANINORI #

Confit d’algues nori mariné au mirin et shoyu.

IFIgit MISO SHIRU

Veéritable soupe miso maison au dashi de bonite et konbu.

<8 GOHAN #

Bol de riz koshihikari de Niigata cuit
dans notre autocuiseur Rinnai avec eau filtrée.

DIIEIE KAKE SOBA #

Hegisoba (nouilles de sarrasin et blé),
dans une soupe froide tsuyu et wasabi.

SAMHDDETER ANKAKE YASAIDON #

Légumes de saison (asperge verte, carotte, oignon, chou) sautés
et assaisonnés avec une sauce épaisse a base de dashi et shoyu,
sésame, riz koshihikari de Niigata.

=% SALMONDON

Sashimis de saumon Bomlo, riz vinaigré koshihikari de Niigata,
shoyu Shibanuma, wasabi, gingembre.

BfE KAISENDON

Sashimis de saumon Bomlo, thon rouge d’Espgane et
daurade royale de Grece, riz vinaigre koshihikari de Niigata,
shoyu, wasabi, gingembre, cébette.

14

17€

2o0€

BSFF=RU=% KUROGOMA CHEESECAKE

Notre nouvelle recette maison cremeuse
et intense en sésame noir.

BINYFAYS YUZU PANNACOTTA

Panna cotta au yuzu de Tokushima et creme fraiche maison.

7€

7€

Viandes francaises, poulet halal. Poissons de péche durable respectueuse des quotas d’espéces protégées.
Fruits & legumes francais et bio dans la mesure du possible. Les plats marqués # sont végétariens.
Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Cheques non acceptés. Le registre des allergenes est disponible a votre demande.



